restaurante

SAN VALENTIN 2010

EL APERITIVO
El bocadillo de jamén ibérico 2010.

EL ENTRANTE...
Los raviolis de carrillera con vainilla,
P.X. y foie dorado en la sartén

DEL MAR...
El tataki de atun rojo con sésamo, caldo
de atan seco, crudités y tomate
semiseco.

DE LA TIERRA...
La presa de cerdo ibérico adobada,
asada al punto con falsas patatas
bravas.

LA GOLOSINA...
La tempura de chocolate con su espuma,
helado de pasién y crocant de
cacahuete.

Café con petit-fours
Finca Resalso, Bodegas Emilio Moro

PRECIO...40€ IVA INCLUIDO.




